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��������	
�	�

��������	� ( Pasteurized and Flavor Milk) 

��������	
�	�

��� � ���������������������	���� 10-12 ��� � �!�	"#$!		���%��& 
����  ����	'�& ����(������������!����)� 25 ���� $!		���%�*+�(���!�	(�� 
MGT 
��"#$�
,���+��#����������	'"�$-+�	���#�
*!�+�!,$�� $��!  

��������	
�	�
����	'-+�.� $"�	��*��.��� � !���#�� Whole Homogenized Milk,  

Skimmed Milk, Flavored Milk *+��&��� ��������	
�	�
����	'�	��"�(� ,!+����	&�
'��!/� $ 
 

 

 

���
���
������
��� (Hard Cheese and Semi Hard Cheese) 

#��*(/�������!��'�!���! "�(��
��-+�.��&��+ ,���#&��+� ��&������($�#����+����� ��
*(/�*+�*���(0��*+���������&  #��!0��*(/���-���(���!�	-+�.
������!���*+����"�
+�!1��
������ ���� #��
�����  ������!����)�����	��������� �*+�
2� Sanwitches 

*+��������	'����	&� Cook � $� ����!+����)��(����	&���2���� #��*(/���!����������
����������!���#�+��+� #�����		��"����+�	&���)�*-��
����� $��!		���%���33�!�4"�
�+��.�! 

 
 

 

 

 

 

�����	� (Yogurt) 

��)�-+�.5��6
��
��'�!���!��*+$� �0��"�$,���	���#�

���5#��!�	���!��� 
��.$�
����! 

 

 

 

 

 

 

Spreadable Cheese 

��)�#��
�������������� �0������&����)� Cream �	�����������	'
�(���7��	&� Chacker 

� $�����	&�-��!��-+��$�	&�-�!.��� � � $ -+�.5��6
�		��"�'���+��.�!�	&�!+���
�+��.�!� $ 



Cooling And Storage Tanks 

��!*��"�$+ ����5�����+������	� �	/� 
�+����!!�	 Milking ��.����.	8��(��
����#�.���(�� ,�����.���*.� 500 +�.	'0� 
40,000 +�.	  
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Cream Separator (���
���	��) 

"#$*�!,	����!��! Whole Milk �0����)�!�	
,��,���(���"�-+�.5��6
�� MGTSeparator 

��(�� .���*.� 300 +./#�. '0� 1500 +./#�. 

��)�#��  *+� Close Type ��(�� .���*.� 
2000 +./#�. '0� 10000 +./#�. Separator ��
��)�*�� Automatic Discharge 
 

 

 

 

 

 

 

Homogenize 

"#$��&���9��!��!�	*�!.��(�� Cream � �!�	
*�!,	�� Globules "�$��)�#����+/!��! � MGT 

Homogenize ��� $
���*�� Single �	&� 

Double Homogenize  Stages, Dampers *+� 
Pneumatics by-pass ��+
� ��"�$�+&�!��!
(��  3000 '0� 10000 +./#�. 

 
��	����!		���"�  

��&��"#$�		��-+�.5��6
(����+�"��(� �#�� ��
,���!�	.,��2�-+��$*+���2� MGT ��"�$
���*��
!0����.����.�*+���.����.�����	�
*���2��	��
(� 
���+�!�+��	��
	�*+��+��(�� �		��
� $.���*.� 600 '0� 3000 (� /#�. 	��
��� Cap 

Feeder , Cap Closer *+�	�������
���
�� 
 
Ice Cream Freezer 

"#$"�(���!�	-+�.*+� Freezing Ice Cream 

"�$� $����5���
��.$��!�	 MGT Ice Cream 

Freezer ��(�� .���*.� 20-800 +./#�. 

 
 
 
 
Ripening Room 

"#$��&��!�!�!/� Hard Cheese "�$� $����5���
.��.$��!�	 
 

Powder Mixers 

"#$�2��	��!�	-�� Power �#����,�!�!$,��2�.�+
*+� Stabilizer !�����	&���2�"�(���!�	-+�. 

Reconstruct Milk, lavored Milk, Yogurt, Ice 

Cream *+��&��� ��(��  .���*.� 500, 1000, 

2000 +�.	 
 
 

 

 

 

 

 

 

Homogenize 

"#$��&���9��!��!�	*�!.��(�� Cream � �!�	
*�!,	�� Globules "�$��)�#����+/!��! � MGT 

Homogenize ��� $
���*�� Single �	&� Double 

HomogenizeStages Dampers *+� 
Pneumatics by-pass ��+
� ��"�$�+&�!��!
(��  3000 '0�10000 +./#�. 
 

 

 

 

 

 

 

 

Insulated Tanks 

"#$��&���������	�
��,���,	�� *+� ��4,	��
'������ Insulated Layers *+�����	'�� 
Double Jackets � $��&��
2� Heating �	&� 

Cooling �	$��#� !���0�����.�	
�!��	
*+� 
Drain Butterfly ��+
���"�$�+&�!.���*.�(��  400 

'0� 5000 +./#�. 
 
Cup Filling Machine 

"#$�		��-+�.5��6

����)�(����+� *+�!0��
(����+�"�'$�� ��"�$
���*��!0����.����.*+���.
����.�	$��
���:��; "�'$��
����	��	���+�!�+�� 

����	'
2�� $.���*.� 600-4000 '$��/#�.	��
��� 
Piston Fillers System Foil Feeder , Hot Seal 

System *+�	���!�	����
���
�� 
 
Batch Pasteurizer 

"#$"�!�	-+�.*+� Pasteurized 
����(�� �+/!
�2��	����,���!�	.,*+� Cheese �	�!�� $��
	��� Heating , Agitators *+������.�	
 Gear 

�	$��#�  (Control Board) MGT Pasteurize ��
"�$�+&�!.���*.� 400 '0� 2000 +�.	 
 
 
Butter Churn 

-+�.�����! Cream MGT Butter Churn ��
(�� "�$.���*.� 12 �	&� 32 +�.	 
 



MGT Process Dairy 

MGT Process ��)�*-�!��0��"� MGT Liquid Process System "�!+���(���	�1�
��,����#����#�3�<���"�!�	���*-�,

��!*��*+�!���	$���	����-+�.��*+�����	 
 

MGT Process ���� Turn Key Solution �2��	��(���!�	-+�.��*+�����	� ��<���!�	�	$���	����"���.���!		�-+�.
��*+�����	�	�!�� $�� 

o Whole *+� Skimmed Milk 

o ESL Milk 

o Flavored Milk 

o Yogurt (Stirred and Set, Flavored) 

o Soft Cheese *+�  Hard Cheese 

o Cream *+� Butter 

o Ice Cream 

 

MGT ���� Process Solution *�� Turn Key �2��	�� Dairy *+� Food Processing Plant � �!�	�2�	��*�&���.$�,���*-�,

��!*�������+����� , -+�.���!	�
.��� � "��	����-+�.��
�!#������� !�	.� .���*+�!�	������ !�	:=!��	�"�$+�!,$� 
(Technical Technological ) �	�!�	�+��!�	(�� 

 

+�!1�����41(��(���!�	-+�.(�� MGT Process �2��	�� Dairy �	�!�� $�� 

o Cooling *+� Processing Tanks 

o Mixing system 

o Pasteurized 

o Cream Separator 

o Homogenize 

o Filling Machines 

o Processing Equipments 

o Cheese Vatch 

o Cheese Mixers 

o Yogurt Fermentation Tanks 

o Ice Cream Freezers 

o Dairy Laboratory Equipment and Devices 

 

 $���	���!�	�
!��� 40 �> "�!�	�� ��*+��� �	$���	����-+�. �	����"���.���!		�����	��
����+! ��!!���
,���+��
	� �� State of The Art MGT �0�����	'����.��.��,���.$��!�	(��+�!,$�� $����� �����������	�
������ 
 





��	#$��!	�
�� Know How 

 

!�	:=!��	�
���
,��, :MGT ���� "�$��!�	:=!��	� $���
,��,*!���4�!	(��+�!,$�� �:=!��	�"�,���	�$ $�� �
,��,, !�	
�����2�	��	�!1� 
�
��	��+����� !�	��!*�� *+���!��	.��� � !�	�?���.����*+�� ���,	&���*+�	���	��
����,	&�����!	*.�
+�#��  (���.��!�	
2�,�������  	��!�	#�����������+� 
 

�����$���4�!	(�� MGT ������������)�(���.��"�!�	�2�
��#����
,��,(����$�(���	������&��"�$!�	'���
� ,���	�$"�!�	
�!���,	&���*+� 2��������!�	-+�. ����������)�!�	�.	���!�	.��� � �#�� Processing, Packaging ,Storage , Lab Test *+�
	���!�	
2�,�������  
 

!�	�	�!�	�+��!�	(�� MGT ����!�	"�$�	�!�	*+�#�����+&�+�!,$��+��!�	(������ 

 



��������	
��
�����������
������ ���������������
 MGT 
 

��������	
��
����� MGT ������ 
� ����������
����
��������������������� !"�#�		���	���!����
���!$�%&������������	'����"�'(	%� 
� �������)�#� ��"(������
����"���	�����	�*������"�����+��"�+����������+��(�#���,��������	�-!��� .  

� �	�'����+����
��������'����	���!��
	����	/	���"����	
��'!��� . �#�!	�!������!�����	��

�#��
"���'������+���
!��� 

� "���!�'!������!�����	��
�0���	�������(���������	���	1� 
� ��	�����	�	��'����,��2�'2����3��*��#����	
"��4�$�/"(���
	���	1�"�'(	%��	'������������"	����	�����#�

"*��	1���
"����'�#��(���� 
� /���	�������"��(����"(���� ����"*��	1���� � . ��	���	������"*���-�������+�"*�#	�'/���	� 
� /���	��
)+�������"���	���+�
�������)�#� ��"(� ��
/���	���)���!�� ��	%���+����+" ��#��(������������ ,���
����

�
��)���#��(���� �/	�
����	����!"������#������� �������� 

� ��	��	�'��� '	�5�������#-� . ������
�� Tetra Pak 23+�!�����	����6/�
"�������+���!�3�������
 Packing 

���!������������� ��
��"� ����	#�'#����� Tetra Pak �������� �!�/���	������#��(������)��� ��	%���
	
''��+
�(��������������+" �"*�#	�'�(������������ 

� �����������'����	���!��
��	!��!�����+������1���� 
 

MGT Liquid and process systems

Profile
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